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nombre cientifico es Theobroma cacao que en griego significa “alimento de los dioses”.

CLASIFICACION ARANCELARIA

La exportacion de cacao y derivados se realiza segun las siguientes partidas arancelarias:

Partida A
Descripcian

arancelaria
1801001900 | El demés cacaoen granoentero crudo

1801002000 | Cacacen grano entero o partido, tostadoe

1802000000 | Cascara, peliculas y demas residuos de cacao

1803100000 | Pasta de cacao sin desgrasar

1803200000 | Pastade cacao, desgrasada total o parcialmente

1804000000 | Manteca, grasa yaceite de cacao

1804001100 | Manteca de cacao con un indice de acidez expresado en dcido oleico inferior oigual a 1%

1804001200 | Manteca de cacao con un indice de acidez expresado en acido oleico superior a 1% pero inferior o igual a 1.65%
1804002000 | Grasay aceite de cacao

1805000000 | Cacacen polve sin adicion de azdcar u otro edulcorante

1806100000 | Cacaocen polvo, con adicion de azicar u otro edulcorante

Las demds preparaciones, en bloques, tabletas o barras con peso superior a 2 kg o en forma liquida, pastosaoen polvo,
granulos o formas similares, sin adicion de azicar u ofros edulcorantes

Las demdas preparaciones, en blogues, tabletas o barras con peso superior a 2 kg o en forma liquida, pastosaoen polvo,
granulos o formas similares, en recipientes con un contenido superior a 2kg

1806310000 | Los demds chocolates y demas preparaciones alimenticias que contengan cacao, rellenos, en blogues, tabletas o barras
1806319000 | Los demas chocolates y demés preparaciones alimenticias que contengan cacaoen bloques, rellenos, en tabletas o barras
1806320000 | Los demds chocolates y preparaciones alimenticias que contengan cacao sin rellenar en blogues, en tabletas, oen barras
1806300000 | Los demds chocolates y demés preparaciones alimenticias gue contengan cacao

1306201000

1306209000

DEscRIPCION del ProbucTO

El arbol de cacao es una planta de tipo tropical que crece en climas calidos y humedos, por lo general es un arbol
pequeio, entre 4 y 8 metros de alto. El arbol de cacao necesita de humedad y de calor, sus hojas son permanentes y
siempre se encuentra en floracidn, crece entre los 6 y los 10 metros de altura. El fruto es una pepa denominada maraca
0 mazorca, que tiene la forma de un calabacin alargado, se vuelve roja o amarillo purpurea y pesa aproximadamente
450 gramos cuando madura. Un arbol comienza a rendir cuando tiene 4 6 5 afios. En un afio, cuando madura, puede
tener 6.000 flores, pero solo 20 maracas.

Tipos de Cacao

En el mundo existen diferentes variedades de cacao, originalmente eran sélo dos tipos; el criollo y el forastero, pero el
cruce de estas dos especies dio origen al trinitario, y del cruce repetido entre ellos, se originaron los diferentes tipos de
cacao que conocemos Yy utilizamos.

Se dividen en tres grandes grupos:

1. Criollo o dulce: 5% de la producciéon mundial, maxima calidad.
2. Amargo o Forastero: 90% de la produccidn mundial, calidad media.
3. Variedad Trinitaria: 5% de la produccién mundial, buena calidad.

CACAO TIPO FORASTERO

CACAO TIPO CRIOLLO

Cacao criollo o dulce

El cacao criollo, también llamado cacao noble o fino, solo se desarrolla en zonas altas y lluviosas, son mds susceptibles
al ataque de varias enfermedades y dan un menor rendimiento. Por esta razén tiene poco peso en la produccion
mundial de cacao (alrededor de un 5%) aunque es el mas buscado y valorado porque, en contrapartida, da un cacao
de gran calidad, muy aromatico y con bajo contenido en taninos (sustancias de sabor amargo). Esta variedad se utiliza
en la elaboracién de los chocolates mas finos, y no precisamente baratos. Es originario de Centroamérica, Colombia y
Venezuela.

Cacao amargo o forastero

El cacao forastero, también conocido como cacao de consumo o campesino, es el mas cultivado a nivel mundial
(alrededor del 90%) por su mayor rusticidad. El grano tiene una cascara gruesa y resistente, pero es poco aromatico lo
gue se utiliza como base para la mayoria de mezclas de chocolate. Es originario de América del sur y es el mas cultivado
en las regiones cacaoteras de Africa y Brasil. Se cultivan en Ghana, Nigeria Costa de Marfil, Brasil, Costa Rica, Republica
Dominicana, Colombia, Venezuela y Ecuador.

Cacao variedad trinitaria

El cacao trinitario, es un hibrido entre los dos anteriores, que combina la robustez del forastero y el sabor mds fino del
criollo. Las semillas tienen bastante mejor calidad que las del forastero y su rendimiento es mayor que el del criollo.
Procede de la isla de Trinidad y representan el 5% de la produccién mundial. Se cultivan basicamente en las mismas
zonas productoras de cacao criollo.

Diferencias entre el Cacao Criollo y el Forastero

CRIOLLO FORASTERO

Arbol Débil y pequefio Robusto y grande

Hojas Grandes, color verde oscuro Pequefias, color verde claro

Mazorcas Forma cundeamor y angoleta Amelonado y calabacillo

Cascara Fina y suave Gruesa y dura

Superficie Rugosa Lisa

Almendras Blancas, violeta palido (rosado) y Pigmentadas, violeta oscuro y de
de forma redondeadas forma aplanada

Plagas Susceptible Tolerantes

Sabor Fino Ordinario

Adaptacion Pobre y limitada Muy buena

Fuente: FAOSTAT




Derivados del Cacao

Pasta de cacao: Es la materia prima de todos los productos a base de cacao y de chocolate. Esta masa untuosa y
se obtiene mediante molienda cuya técnica condiciona su finura y fluidez de granos fermentados, selecci
lavados, pelados y tostados, pero con su materia grasa natural (de 45 a 60% segun las variedades). Resulta del molido
de las habas de cacao tostadas, ideal para la elaboracién de helado.

Cacao en polvo: Es un polvo seco de color café oscuro, sabor caracteristico de cacao, no es amargo, es libre de impurezas,
olor o sabores extrafios. Se utiliza en helados, leche, galletas, coberturas, chocolate para bebidas en polvo.

Manteca de cacao: Es la grasa obtenida de someter la masa o licor de cacao a presién y calor. Manteca de cacao natural
organica liquida o solida de color amarillo palido proveniente de una mezcla de finos cacaos de primerisima calidad.

También llamada aceite de Theobroma, es la grasa natural comestible del haba del cacao, extraida durante el proceso
de fabricacion del chocolate y el polvo de cacao. La manteca de cacao solo tiene un suave aroma y sabor a chocolate.
Es el Unico componente del cacao usado en la fabricacidon del dulce Ilamado chocolate blanco. Apropiado para la
produccidn de chocolates, helados, fabricacidon de cosméticos y productos farmacéuticos.

Grupos de Cacao y su Distribucidn Geografica

- Cacao Trinitario
% Zona de produccién del cacao Criollo
- Cacao Forastero
Combinacion entre Trinitario y criollo.
D Especie muy cercana al cacao, el Cupuagu,
del que se obtiene manteca para usos

cosméticos.

Fuente: FAOSTAT 2016

Usos del Cacao

El cacao es un alimento altamente nutritivo y de rico sabor. Los granos de cacao se utilizan en la elaboraciéon de:
chocolates, refrescos, dulces, caramelos, reposterias, bebidas alcohdlicas y vinagre. A su vez, es utilizado para la
fabricacion de perfumes, cremas para el cuerpo, pintura de labio y productos medicinales.

Las semillas y hojas se usan para tratar asma, debilidad, diarrea, fracturas, hijillo, malaria, parasitismo, pulmonia, tos,
cdlico y envenenamiento. A partir de las semillas del cacao se obtiene el cacao en grano, productos intermedios tales
como el cacao en polvo y la manteca de cacao son utilizados en diversas areas.

Usos del cacao y sus derivados
Elaboracion de chocolatey confiteria, ytambién puede serusadoen la
Mantecade cacao | industria cosmética (cremashumectantesy jabones), y la industria

farmacéutica
Pulpade cacao Producciénde bebidasalcohdlicasy no alcohdlicas
Cascara Puede ser utilizado como comida paraanimales
Cenizasde Puede ser usado paraelaborarjabény como fertilizante de cacao,
cascarade cacao |vegetalesy otros cultivos.
Jugo de cacao Elaboracion de jaleasy mermeladas
Puede ser usado como ingredientes en casi cualquieralimento: bebidas
Polvo de cacao chocolatadas, postresde chocolate como heladosy mousse, salsas,
tortasy galletas.
Pasta o licorde Se utilizaparaelaborarchocolates.
Cacao

Beneficios del Cacao

Los granos de cacao contienen:
e 54% manteca de cacao
e 11,5% proteinas
e 9% celulosa
* 7,5% almiddn y pentosanos
e 6% taninos
e 5% agua
e 2,6% olioelementos y sales
e 2% 4acidos orgdnicos y esencias
e 1,2% teobromina
e 1% azucares
e 0,2% cafeina

Beneficios de La Manteca de Cacao para la salud

Anti-Envejecimiento: Una de las razones que la manteca de cacao es tan valiosa es su alta concentracién de compuestos
antioxidantes, incluyendo acido oleico, acido palmitico y acido estedrico.

Aumenta la Calidad del cabello: Aparte del aroma delicioso de cacao, la manteca de cacao también puede ayudar a
hidratar el cabello, ayudando a mejorar su aspecto general y fuerza. La manteca de cacao también se ha relacionado
con una baja incidencia de la caspa y las canas, reduce la pérdida del cabello y previene el comienzo de calvicie.

Salud de la piel: Las cualidades antioxidantes de manteca de cacao ciertamente toma cuidado la mayoria de los signos
de envejecimiento, pero la manteca de cacao también proporciona una proteccion para la piel que la protege de los
agentes externos. Las beneficiosas moléculas y antioxidantes organicas protegen la piel de las fuerzas ambientales,
internas y externas que pueden causar irritacion o dafio a la piel.

Reduce la inflamacidn: La rica mezcla de acidos grasos y antioxidantes en manteca de cacao hacen una opcion ideal
para las personas que quieren reducir la inflamacién de la piel.

Propiedades del cacao

Las semillas de cacao tienen mds de 1.200 compuestos quimicos identificables, lo que lo hace una de las sustancias
alimenticias mas complejas. Comer chocolate estimula las funciones cerebrales al contener diversas sustancias
estimulantes como la Feniletilamina, de la familia de las anfetaminas, al que se atribuyen cualidades antidepresivas y
posibilidades de reducir el stress; asi como la Teobromina, un estimulante del sistema nervioso.




por persona.

Consumo MunbpiaL del Cacao

América es el segundo continente con mayor consumo per capita: 1.33 kilo de cacao por persona al afio y, en particula
Canad3, Estados Unidos, Uruguay, Chile, Trinidad y Tobago, Brasil y Bermuda consumen mas de 1 kilo de cacao al afio

Consumo interno de kilos de cacao per capita segun continente en el periodo 2015-2016

(Kilogramos)
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Fuente: International Cocoa Organization (ICCO), 2016

ProbuccioN NAacioNAL del Cacao

Zonas de produccién

La distribucién geografica de la produccidn anual de cacao abarca las zonas tropicales de cinco departamentos:

Produccidon de cacao en Bolivia

Regidn A .
Departamento g Municipios Tipo de cacao
productora
Baures Baures Silvestre
Santa Ana, San Ignacio, Silvestre y amazonico
Beni Moxos Trinidad, San Javier boliviano cultivado
eni - — n
San Andrés Amazonico boliviano cultivado
Hibrido cultivado y Amazonico boliviano
Rurrenabaque | Rurrenabaque .
cultivado
Riberalta, Guayaramerin y
Beni y Pando Riberalta Agua Dulce (Puerto Gonzalo | Amazénico boliviano cultivado y silvestre
Moreno)
Beni San Ignacio, Loreto, Villa . L. . .
Y TIPNIS g ’ ! Amazénico boliviano cultivado y silvestre
Cochabamba Tunari
- Villa Tunari, Shinahota,
Tropico de X . . - .
Chimoré, Puerto Villarroel y | Hibrido cultivado
Cochabamba Cochabamba )
Entre Rios
Yuracaré Chimoré y Villa Tunari Silvestre
T Amazonico boliviano cultivado e Hibrido
Mapiri, Ixiamas .
cultivado
Larecaja, Amazonico boliviano cultivado e Hibrido
. Guanay .
Ixiamas cultivado
La Paz P - - P
Amazonico boliviano cultivado e Hibrido
San Buena Ventura .
cultivado
Caranavi, Sur | Palos Blancos, Alto Beni Amazonico boliviano
Yungas Alto Beni Hibrido cultivado

Santa Cruz

Guarayos

Urubicha

Silvestre

Ascension de Guarayos

Amazonico boliviano cultivado

-2014 en base a encuestas a productores y empresarios chocolateros. La Paz, Conservacién Internacional

Sitios con presencia de cacao (Theobroma cacao) en Bolivia

Bolivia
Divisiones Administrativas

Limite internacional
B RASI L e Limite interprovincial
* Capital nacional

® Capital provincial

. Ciudades importantes.
Distribucién de la Produccién

Actual de Cacao en Bolivia
Variedades de Cacao
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Fuente: Datos 2010-2015 en base a encuestas a productores y empresarios chocolateros. La Paz,
Conservacion Internacional Bolivia, Documento de trabajo 1 2014

La produccion de cacao en Bolivia, registra un volumen maximo histérico de 6.882 toneladas en el afio agricola
2010/2011, descendidé en 23% hasta el 2014-2015. En el Ultimo afio agricola registra un mayor crecimiento de 6.143
toneladas en 2015-2016 creciendo en 17%.

Bolivia: Produccion de cacao
Afio agricola 2006-2016

En Toneladas

6.882

5279

2006-2007 2007-2008 2008-200% 2009-2010 2010-2011 2011-2012 2012-2013 2013-2014 2014-2015 2015-2016

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.




CADENA PRODUCTIVA DEL CACAO

sGerminacion de las semillas (14 dias)
sCrecimiento para proceder a trasplantar (180 dias)

sAhonar antes, durante y despues de sembrar.
=Injertar al afio.

sProteger al cultivo de las plagas.

sFructifica en 3 afios

«Cocechas todo el afio.
=Campafias altas en junio y noviembre

sAcopio

«Proceso de fermentado

«Proceso de secado

+Proceso de tostado

sTransformacion en polva, chocolate, licor, manteca, efc.

Proceso de ELABORACION del CHOCOLATE

El proceso Industrial del Cacao se divide en dos etapas: Transformacion del Cacao. Produccion en la Industria Chocolatera

1. Transformacion del Cacao: Una vez recogidos los frutos del cacao, se inicia un largo proceso de preparacion,
conocido con el nombre de beneficiado del cacao, que da como resultado la materia prima a partir de la cual la
industria chocolatera elaborard los derivados del cacao.

2. Produccion en la Industria Chocolatera: En el proceso industrial se realiza las operaciones de limpieza, descascarillado,
tostado, y molido, para obtener la Pasta de Cacao que es principal ingrediente del chocolate.

Manteca de Cacao Torta de Cacao

La Torta de Cacao y la Manteca de Cacao son las materias primas para fabricar distintos tipos de Chocolate.

E o &

Chocolate negro Chocolate blanco Chocolate con leche

PROCESO DEL CHOCOLATE

FILTRADO

a
ATEMPERADO

FERMENTACION

L
S

LIMPIEZA

g
DESCASCARILLADO

2
TOSTADO

LS
MOLIENDA

PRENSADO

QUEBRANTADO
L3

PULVERIZACION

A
ESTABILIZACION

L
ENSACADO

ALCALINIZACION



Oceania aportan el 10% de la produccidn.

ProbuccioN MunbiAL del Cacao

La produccidon mundial de cacao supera los 4.000.000 de toneladas de granos y cinco paises (Costa de Marfil,
Indonesia, Nigeria y Camerun) concentran el 84% de la produccién mundial. El continente africano concentra e
de la produccidn de cacao. Los paises de América contribuyen con el 17 % de la produccién mundial de cacao, Asia y

Sin embargo, entre los afios 2006 y 2016 la produccién de cacao en América se ha duplicado, basicamente por la
expansion de produccién en Ecuador, Perd, Republica Dominicana y Colombia.

Produccion promedio de cacao en grano de los principales
paises productores en el mundo del 2006 al 2016

(Miles de toneladas)

1471267

Costade  Ghans  Indoness  Nigesa  Camerun  Basl Enmdse  Repulies  Peru
Marfl Daminicans

Fuente: FAO, 2016, International Cocoa Organization (ICCO), 2016

Papuz Nusa  Meses Ot
Guinea.

Principales paises productores a nivel mundial

Produccion promedio de cacao en grano en América Latina
y el Caribe del 2006 al 2016

50000 (Miles de toneladas)
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28.213
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Fuente: FAO, 2016, International Cocoa Organization (ICCO), 2016

Durante los 6 afios (2010 al 2016) el precio promedio al productor fue de Sus/TM 1.891. Por encima de este precio
mundial, existen 3 paises con mayor precio pagado al productor (México, Republica Dominicana y Camerun), mientras
que 4 paises registran una similitud en precio pagado al productor como ser: Ecuador, Indonesia, Perd y Malasia. Por
ultimo, Costa de Marfil y Ghana registran precios menores pagados al productor de cacao.

Principales paises productores de América Latina y el Caribe

Como se muestra en el grafico, los precios de América Latina y el Caribe son mayores a los precios promedio mundial.

Durante la gestion de 2010 al 2016, el precio promedio al productor fue de Sus/TM 1.891 y Sus/TM 2.396 para América
Latina y el Caribe (LAC). Por encima del precio promedio mundial y de América Latina y el Caribe, Venezuela es el Unico
con mayor precio pagado al productor, seguido de Bolivia, México, Republica Dominicana y Colombia. Por otro lado,
los paises de Ecuador, Nicaragua, Perd y Jamaica se encuentran en el intervalo de precio promedio mundial y American

Latina y el Caribe.

Promedio de precios pagados al productor del cacao, segin

pais productor en el mundo del 2010-2016
(Promedio de precios (Sus/TM))

sp00 | 2932
2.628

2.500 + 2345 $us/TM 1.891

Media Precio
2.103 2.076 2072 2.054 sl

2.000 4 1846 Mundial
1747

México Republica  Camerun Ecuador Indonesia Perl Malasia Cosa de Ghana
Dominicana Marfil

OSTAT 2016

Promedio de precios pagados al productor del cacao, segin
pais de América Latina y el Caribe del 2010 al 2016
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Fuente: FAOSTAT 2016

- América Latina y Caribe:

Brasil, Colombia,
- Africa:
Republica Dominicana,
Costa de Marfil,
Ecuador, México, Bolivia,
Camerun,
Peru, Venezuela, Cuba,
Ghana,
Honduras, Guatemala, Panama
Camerin
San Salvador

Fuente: FAOSTAT 2016

- Asia y Oceania:

Indonesia,

Malasia,

Papua Nueva Guinea

EXPORTACIONES BoOLIVIANAS

Exportaciones totales

La exportacion de cacao y derivados, ha decrecido
sostenidamente en la uUltima década. Mientras que
en la gestiéon 2006 el volumen exportado era 583
toneladas, en la gestion 2016 esta cifra alcanzaba
las 369 toneladas. Hasta la gestion 2010, la mayor
parte del volumen exportado era de cacao en grano,
manteca, cacao en polvo y pasta de cacao. Por otro
lado, el monto exportado de cacao y derivados, ha
seguido una tendencia decreciente desde la gestidn
2010 (SUS 4,0 millones), hasta la gestién 2016, registra
una exportacion de SUS 1,9 millones, con una variacion
decreciente del 20%.

Asimismo, analizando el periodo acumulativo a agosto,
las exportaciones de cacao y derivados tienen similar

Exportaciones Bolivianas de Cacao y derivados

Valor Peso bruto Var. % Var. %
GESTION MMS ™ MMS ™

2006 1,7 583
2007 1,8 515 8,8% -11,8%
2008 2,2 426 18,7% -17,3%
2009 2,0 465 -9,4% 9,4%
2010 4.0 1.019 106,1% 118,9%
2011 2,8 695 -31,0% -31,8%
2012 2,6 590 -8,0% -15,1%
2013 2,0 433 -23,7% -26,5%
2014 1,3 224 -35,1% -48,3%
2015 2,4 351 90,2% 56,5%
2016 1,9 369 -19,7% 5,1%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

comportamiento que el anual, el periodo agosto 2010, se exporto SUS 2,8 millones, el periodo agosto 2017 se exporto
SUS 1,4 millones, con una variacién decreciente del 49%, de igual manera en las exportaciones en toneladas decrecieron
en 61%, desde el periodo agosto 2010 hasta el periodo agosto 2017, pero en los dos ultimos periodos agosto 2016-

2017, registro un crecimiento del 27%.




Exportaciones Bolivianas de Cacao y derivados
Gestion 2006-2016 y Periodo Ene-Ago 2006-2017

En millones de Sus
45 -

40
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3,0 4
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Exportaciones B

Gestion 2006-2016 y Perlo 0
Peso bruto en TM

0

2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2015 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017

2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 ( 2013 | 2014 | 2015

2016

2017

mAnua 17 | 18 | 22 | 20 | 20 | 28 | 26 | 20 | 13 | 22 | 19

mAnua 583 515 426 465 | 1.019 | 695 550 433 224 351

369

Enedgo| 11 | 09 [ 12 [ 11 [ 28 [ 18 [ 20 [ 22 [ 07 [ 13 | 12 | 12

mEne-Ago| 382 274 258 250 715 451 246 256 117 187

219

278

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Exportaciones por producto

Dentro del grupo de cacao y derivados, destaca la
exportacién de cacao en grano. Las ventas acumuladas
desde 2006 hasta 2016, de este producto ascendieron a
USS 11,8 millones, con una taza de participacion del 48%.

Destaca también las exportaciones de la partida
conformada por manteca y cacao en polvo. Sus ventas
acumuladas alcanzaron a USS 8,5 millones, en cuanto a
la participacién, durante las gestiones 2006 al 2016, estas
partidas representaron el 34,5% de las exportaciones
totales de cacao y derivados.

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Exportaciones bolivianas de Cacao y derivados
Tasa de participacion en las ventas acumuladas

2006-2016

Los demas productos
17,46%

Cacao en polvo sin
adiciondeazucar u
otro edulcorante
10,49%

El demas cacaoen

=4

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Exportaciones bolivianas de Cacao y derivados

Gestion 2014-2016 y periodo 2016-2017 agosto
En millones de $us

Producto

Promedio
2014 2015 2016 anual
2014-2016

2017- Var. %
Ago  2017/2016

!VIanFeca nfle cacae con un indice de acidez expresade en dcido oleico 040| 064| 072 0,1%| 030| 060 98,7%
inferior oigual a 1%

El deméas cacaoen granoentero crudo 0,34| 1,38 0,65 33,6%| 0,50 0,51 3,9%
Los demds chocolates y demas preparaciones alimenticias que 008| 006| 022 11,5%| 018| 0,16 1,7%
contengan cacao

Cacaoen polvo sin adicion de azlcar u otro edulcorante 012 0,22 0,18 9,1%| 0,18 0,08 -56,0%
Los derr_1 as chocolates y preparaciones alimenticias que contengan 010| 003 007 3,4%| 00s| 0,04 22.7%
cacao sin rellenar en blogues, en tabletas, oen barras

Cascara, peliculas y demas residuos de cacao 0,03 003 0,03 1,7% 0,03

Los demads chocolates y demas preparaciones alimenticias que 00| 002 o0 0,4%| 0,00

contengan cacao en blogues, rellenos, en tabletas o barras

Cacaoen grano entero o partido, tostado 0,01| 0,00 0,2%| 0,00 0,00 -31,7%
Pasta de cacao sin desgrasar 0,20 0,01 0,00 0,0% 0,02

Cacaoen polve, con adicion de azdcar u otro edulcorante 0,01

Las demds preparaciones, en blogues, tabletas o barras con peso

superior a 2 kg o en forma liquida, pastosa o en polve, granulos o 0,00 | 0,00

formas similares, sinadicion de azlcaru ofros edulcorantes

Grasa y aceite de cacao 0,00

Los demds chocolates y demas preparaciones alimenticias que

contengan cacao, rellenos, en blogues, tabletas o barras 0,00

Las demds preparaciones, en blogues, tabletas o barras con peso

superior a 2 kg o en forma liguida, pastesa o en polvo, granulos o 0,00 0,00

formas similares, en recipientes con un contenido superior a 2kg

TOTALGENERAL 100,0%| 1,19| 1,45 21,1%

romedlo FOB de comercio exterior de
“cacao y derivados. Haciendo un analisis del 10 afio

venta acumulado de Sus 11,8 millones, mayor a las

partida mas exportado de cacao en grano.

Para la exportacion, se considera el precio promedio
FOB de cacao en grano, producto con la mayor

cacao y derivados.

2,000

El grafico, muestra la evolucién del precio promedio
de exportacion de cacao en grano. Durante la
gestion 2006 al 2015 el precio promedio FOB fue
creciente, mientras que el precio promedio de la
gestion 2016 muestra un descenso hasta llegar a
5.608 Sus/TM, con relacidn a la gestién 2015.

B.000

de exportacion de cacao y derivados, se observé su .

ventas de Manteca de cacao. Para ello, se utilizé la  &%®

5.000
4000

participacion dentro de la canasta exportadora de 3o

Precio promedio FOB de Cacao en grano
Sus/TM

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

PRrINCIPALES DEsTINOS de las ExPORTACIONES BOLIVIANAS

Durante el periodo comprendido entre 2006 y 2016, Los paises de Alemania, Suiza y Argentina son los mercados que
mas han adquirido el producto boliviano, acumulando el 83% de lo exportado durante dicho periodo.

Principales destinos de las exportaciones de Cacao y derivados
Tasa de participacion en las ventas acumuladas
2006-2016

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Italia
4,31%

El cacao y sus derivados son productos altamente demandados en el mercado internacional debido a que son insumos
basicos de la industria productora de chocolates y confiteria.

En Bolivia, durante el 2016, destacaron las exportaciones de cacao y derivados hacia Alemania, las cuales representaron
el 51,0% del total exportado de este grupo, asi también, la participacién de Suiza fue de 16,5%, Pert 10,7%, Italia 4,2%

y Australia 3,5%, estos cinco paises acumularon una participacién del 86%, del total exportado.




Principales paises de destino de las
En millones de Sus

Part. % 2016

Pais de destino Peso

bruto

™

exportaciones de Cacao y derivados

y peso bruto en TM
2016-Ago 2017-Ago
Peso
bruto
™

Var. % 2017/2016

Valor
MMS

Valor
MMS

Peso

MMS bruto TM

Alemania . 167,55 . 77,5% 53,5%
Suiza 130,25| 0,98 48,56 | 0,32 13,2% | 16,5% 48,56 | 0,32 48,46 | 0,31 -0,2% -2,5%
Peri 86,36 | 0,21 23,4% | 10,7% 60,96 | 0,15 535,83| 0,13 -8,3% -8,7%
Italia 21,20| 0,16 11,10 0,08 3,0% 4,2% 11,10 0,08 10,60| 0,08 -4,5% -3,5%
Austria 26,12 | 0,13 13,06 | 0,07 3,5% 3,5% 13,06 | 0,07

Estados Unidos 27,01 0,16 37,15 0,22 10,1% | 11,5% 3,72] 0,08 13,73 0,11 245,2% 35,6%
Chile 2,03 0,02 3,54] 0,03 1,0% 1,5% 2,17 | 0,02 3,26 0,03 30,7% 39,3%
Argentina 2,41] 0,05 0,53 0,01 0,1% 0,6% 0,53 | 0,01 0,47] 0,01 -11,8% -4,4%
Colombia 0,30 0,01 0,1% 0,3% 0,30 0,01

lapén 0,35 0,01 0,26 0,01 0,1% 0,3% 0,26 0,01 0,11] 0,00 -59,6% | -90,7%
Sub total 320,68 | 2,24 368,46 | 1,94 09,9% | 100,0% 218,68| 1,19 273,43| 1,41 25,0% 18,5%
Los demas paises 21,08 | 0,17 0,26 | 0,00 0,1% 0,0% 0,22 | 0,00 4,75| 0,03 | 2042,9% | 5319,2%
TOTAL 350,75| 2,41 368,72 | 1,94 | 100,0% | 100,0% 218,90| 1,19| 278,18| 1,45 27,1% 21,1%

Fuente: INE/Elaboracién VCIE-SIEXCO

Al desagregar por partida arancelaria y pais, se verifica
que la gestion 2016, las exportaciones de Manteca de
cacao hacia Alemania totalizaron Sus 0,78 millones, cifra
significativamente mayor a la registrada en 2015 (Sus 0,64
millones).

En cuanto a volumen, la Manteca de cacao exportado
hacia este pais alcanzd las 102,05 toneladas, menor de
lo registrado en 2015.La Manteca de cacao, se destind
también hacia Chile en la gestion 2016, pero ya se dejé de
exportar en el periodo agosto 2017.

Asimismo, el cacao en grano se exporto en la gestién 2016,
hacia Suiza, totalizaron Sus 0,32 millones, y en volumen
48,56 toneladas, menor a la gestion 2015, seguido de
Estados Unidos con Sus 0,16 millones.El tercer producto
principal exportado es “los demas chocolates y demas
preparaciones alimenticias que contengan cacao”, con
Sus 0,21 millones hacia Perd. Por dltimo, cacao en polvo,
se exporto hacia el pais de Italia principal destino.

Principales paises de destino de las exportaciones de Cacao y derivados, segtin producto
En millones de Sus y peso bruto en TM

Pais de destino

Part. % 2016
Peso
bruto

™

2016-Ago
Peso

2017-Ago
Peso

Var. % 2017/2016
Peso

bruto
™

Valor
MMS

Valor
MMS

Manteca de cacao con un indice

de acidez expresado en dcido 81,60 0,64 | 102,05 0,78 | 100,0% | 100,0% 40,83 | 0,30 81,60 0,60 99,9% 98,7%
oleico inferior oiguala 1%

Alemania 81,60 0,64 102,00 0,78 | 100,0% | 100,0% 40,80 0,30 31,60 0,60 100,0% 98,8%
Chile 0,05 0,00 0,0% 0,0% 0,03 0,00

:::::m cacaoengranoentero | yog95| 93| 11610 0,65| 100,0%| 100,0%| s8s50| o50| s8o14| o51|  43%|  30%
Suiza 130,25 0,98 48,56 0,32 41,8% 48,2% 48,56 0,32 48,46 0,31 -0,2% -2,5%
Estados Unidos 23,47 0,12 31,40 0,16 27,0% 24,4% 0,80 0,00 16,83 0,09 | 1555,9% | 2573,4%
Alemania 0,11 0,00 22,86 0,10 19,7% 16,0% 22,86 0,10 22,86 0,10 0,0% 0,0%
Austria 26,12 0,13 13,06 0,07 11,2% 10,3% 13,06 0,07

Francia 0,22 0,00 0,2% 0,1% 0,22 0,00 1,00 0,00 355,8% | 585,59%
Australia 6,02 0,04

Dinamarca 12,30 0,10

Los demas chocolates y demas

preparaciones alimenticias que 2,66 0,06 87,11 0,22 | 100,0% | 100,0% 61,68 0,16 50,27 0,16 -3,00 -1,7%
contengan cacao

Perl 86,36 0,21 99,1% 53,1% 60,96 0,15 55,88 0,13 -8,3% -8,7%
Argentina 1,95 0,04 0,44 0,01 0,5% 4,5% 0,44 0,01 0,45 0,01 2,4% 7, 7%
Colombia 0,15 0,00 0,2% 1,2% 0,15 0,00

Japon 0,19 0,00 0,12 0,00 0,1% 1,0% 0,12 0,00

Espafia 0,04 0,00 0,0% 0,1% 2,72 0,01

Chile 0,18 0,00

Estados Unidos 0,31 0,01 0,22 0,00

CIEREN LTI 31,98 022 2668 08| 100,0%| 100,0%| 2653| 0,18 1060 0,08 -50,0%| -56,0%
azicar u otro edulcorante

Italia 21,20 0,16 11,10 0,08 41,6% 45,4% 11,10 0,08 10,60 0,08 -4,5% -3,5%
Alemania 8,25 0,05 12,26 0,07 46,0% 41,0% 12,26 0,07

Estados Unidos 2,34 0,02 2,76 0,02 10,4% 11,9% 2,76 0,02

Chile 0,18 0,00 0,55 0,00 2,1% 1,7% 0,40 0,00

Sudan 0,00 0,00

Otros productos 3565| 0,11 36,77| 0,11 100,0%| 100,0% 4,38 0,06| 3556 0,00 712,5% | 55,7%
TOTALGENERAL 350,75 | 2,41 368,72| 1,94 218,90 | 1,19 278,18| 1,45| 27,1%| 21,1%

Fuente: INE/Elaboracién VCIE-SIEXCO

23,4 millones, y en volumen 5.380 toneladas de cacao y derivados.

Valor exportado

Exportaciones Bolivianas de Cacao y derivados,

Segun departamento

En millones de Sus

Volumen exportado

DMO se muestra en la grafica, el departamento de La Paz registra la mayor cantidad de exportacion de cacao y
derivados en valor y volumen. Desde el 2006 hasta 2016, el departamento de La paz acumulo durante los diez afios Sus

Exportaciones Bolivianas de Cacao y derivados,
Segun departamento
En Peso bruto en TM
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Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

ComERcIO INTERNACIONAL del Cacao Y DERIVADOS

Importaciones Mundiales

Las importaciones mundiales de Cacao y derivados,
muestran una tendencia creciente a nivel mundial a partir

delafio 2012 hasta el 2014, siguiendo esa misma tendencia

los dos ultimos afos también registran importaciones

crecientes 2015-2016.

Evolucion de las importaciones Mundiales de Cacao y derivados
Gestion 2012-2016

El grafico muestra que las importaciones en general
tienden a ser crecientes, en la gestion 2012 se registrd
41.681 millones de ddlares a 48.526 millones délares en
2016 aproximadamente, lo que representa un crecimiento
promedio anual del 16%.

En miles de Sus

50.000.000 - - 15,0%
48.000.000 |
10,0%
46.000.000 |
5,0%
44,000.000
42.000.000 |
0,0%
40.000.000 |
-5,0%
38.000.000 |
36.000.000 -10,0%
2012 2013 2014 2015 2016
mmm Milesde USD| 41681230 | 43635581 | 49221088 | 46337.130 | 48526339
el Crecimiento 47% 12,8% -5,9% 47%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.




Principales mercados importadores en el mundo
Importaciones de Cacao y derivados - -

Estados Unidos es el mayor importador de Cacao y derivados del mundo con 11%. Le siguen Alemania con 10,3%, Paises
Bajos con 10,3%, Francia con 6,9%, Bélgica con 5,9% y Reino Unido con 5,2%, estos 6 paises acumulan el 49% de las
compras mundiales de Cacao y derivados.

Principales paises importadores de Cacao y derivados

Principales paises importadores de Cacao y derivados Tasa de participacion sobre el valor importado, 2016

Gestién 2012-2016, En miles de Sus
Producto: 18 Cacao y sus preparaciones Canada Italia

ReinaUnido,
Er 3,19% 2,62%

Paises 2012 2013 2014 2015 2016 P::is% 201\é7;015 201‘;7;012 Ezs,::;ea
Estados Unidos | 4.216.249 | 4.279.325| 4.851.677 | 4.983.867| 5.209.505|  10,7% 4,5% 23,6% Polonia =
Alemania 4.180.648 | 4.253.322| 5050.999 | 4.675.866| 5003.776|  10,3% 7,0% 19,7% 234%

Paises Bajos 3.423437| 3.690.798| 4.347.563 | 4.443.648| 5002.661|  10,3% 12,6% 46,1%
Francia 2920.827| 3.070.164| 3447.681| 3181522 3.367.824 6,9% 5,9% 14,9% e
Bélgica 1.729.420| 2.081531| 2.521.978| 2.363.672| 2.857.724 5,9% 20,9% 65,2%
Reino Unido 2254913 | 2416.166| 2.776.395| 2.638.517 | 2.514.043 5,2% 4,7% 11,5%
Canada 1.280.787| 1.342.815| 1.479.597| 1503.673 | 1.547.180 3,2% 2,9% 20,8%
Italia 1141762 | 1.144.622| 1.288.752| 1.230.365| 1.269.315 2,6% 3,2% 11,2%
Espafia 997.877| 1011511| 1.177.135| 1.084.308| 1.193.346 2,5% 10,1% 19,6%
Polonia 787.861| 916.516| 1.006.536| 1.078.292| 1.133.996 2,3% 5,2% 43,9%
Resto 18.738.449 | 19.428.811 | 21.272.775 | 19.153.400 | 19.426.969 | _ 40,0% 1,4% 3,7%
Mundo 41.681.230 | 43.635.581 | 49.221.088 | 46.337.130 | 48.526.339 | _ 100,0% 4,7% 16,4%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Lista de los paises importadores para el producto seleccionado en 2016

Producto: 18 Cacao y sus preparaciones
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Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

PRINCIPALES COMPETIDORES MUNDIALES
BIBFe: Mundiales

“omo se muestra en la grafica, para la gestion 2012 hasta 2016, las importaciones de cacao y sus derivados han
registrado un crecimiento promedio del 9%.

En general, las importaciones han presentado una tendencia creciente, exportando por un valor de 43.954 millones de
ddlares en la gestion 2012, mientras que en la gestidon 2016, se tuvo mayor exportacion de 47.882 millones de ddlares.
A lo largo del quinquenio en la gestion 2014, se reportd su mas alto crecimiento, alcanzando el 13,4%.

Evolucidn de las exportaciones Mundiales de Cacao y derivados

Gestion 2012-2016
En miles de Sus

51.000.000 - r 16,0%
50.000.000 - 14,0%
49.000.000 - LERE

10,0%
48.000.000 - !
8,0%
47.000.000 -
6,0%
46.000.000 -
4,0%
45.000.000
2,0%
44.000.000 -
0,0%
43.000.000 - 2.0%
42.000.000 - -4.0%
41.000.000 - -6,0%
2012 2013 2014 2015 2016
mmm Milesde USD| 43954 141 | 43943 351 | 49.813.377 | 47.667.502 | 47.881.910
s=fl=Crecimiento 0,0% 13,4% -4,3% 0,4%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Principales mercados exportadores en el mundo

Exportaciones de Cacao y derivados

Dentro del quinquenio se han exportado Cacao y derivados alrededor de 197 paises. Bolivia ocupa el nimero 112 en el
ranking de paises exportadores de Cacao y derivados.

El siguiente cuadro muestra, los principales paises competidores: Alemania, Costa de Marfil, Paises Bajos, Bélgica,
Francia y Estados Unidos, los cuales exportaron el 51% de las ventas mundiales de Cacao y derivados. Por otro lado,
podemos observar a paises que son fuerte competencia a largo plazo, por su gran aumento en sus exportaciones entre
las gestiones 2012-2016, son: Costa de Marfil (69,6%), Polonia (39,0%), Bélgica (27,5%), Alemania (21,8%) y Estados
Unidos (18,1%).

Principales paises exportadores de Cacao y derivados

Gestién 2012-2016, En miles de Sus
Producto: 18 Cacao y sus preparaciones

Principales paises exportadores de Cacao y derivados
Tasa de participacion sobre el valor exportado, 2016

Estados Unidos Ghana
. Part. % Var. % Var. % 4,24% 3,96%
Paises 2012 2013 2014 2015 2016 2016 2016/2015 2016/2012 Francia
Alemania 4.816.921 ( 5.317.467 | 6.095.639 | 5.567.962 | 5.868.550 12,3% 5,4% 21,8% a54%
Costa de Marfil 3.377.002| 3.121.252 ( 4.627.479| 5.129.729 | 5.726.001 12,0% 11,6% 69,6%
Paises Bajos 4.583.594 | 4.837.540| 5.723.413( 5.212.922| 4.998.133 10,4% -4,1% 9,0% Palonia
Bélgica 2.926.584 | 3.332.056 ( 3.466.369 | 3.346.566 | 3.732.612 7,8% 11,5% 27,5% L 3,41%
Francia 2.235.755| 2.297.553 2.404.016| 2.176.579 | 2.174.653 4,5% -0,1% -2,7% B:;: Canada
Estados Unidos 1.717.001| 1.870.355( 2.117.070| 1.949.866 ( 2.028.136 4,2% 4,0% 18,1% 35,19%
Ghana 2.036.893 | 1.457.581 1.898.465 4,0% -6,8%
Italia 1.672.138 | 1.674.297  1.791.561| 1.641.445| 1.698.841 3,5% 3,5% 1,6%
Polonia 1.175.541| 1.498.167 [ 1.494.751| 1.554.760 | 1.633.799 3,4% 5,1% 39,0% |
Canada 1.059.013 | 1.122.188 ( 1.240.651| 1.401.332 | 1.529.502 3,2% 9,1% 44,4%
Resto 18.353.699 | 17.414.895 | 20.852.428 | 19.686.341 | 16.593.218 34,7% -15,7% -9,6%
Mundo 43.954.141 | 43.943.351 | 49.813.377 | 47.667.502 | 47.881.910 | 100,0% 0,4% 8,9%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Fuente: TradeMap / Elaborado po




