Lista de los paises exportadores para el producto seleccionado en 2016

Producto: 0901 Café, incluye tostado o descafeinado; cascara y cascarilla de café; sucedaneos de café que contengan café en cualquier proporcion
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Café

tipo de planta combinado con las condiciones geograficas y climas apropiados.

El café boliviano es 100% puro, en Bolivia se produce uno de los mejores granos del mundo de muy alta calidad en el

departamento de La Paz.

Nombre cientifico: Coffea arabica
Nombre comercial: Café, Coffe, Coffea arabica.

CLASIFICACION ARANCELARIA

La exportacion de café se realiza segun las siguientes partidas arancelarias:

Partida
arancelaria

0901111000 | Café sin tostar sin descafeinar para siembra

Descripcion

0901119000 | Los demas cafés sin tostar sin descafeinar

0901211000 | Café tostado en grano, sin descafeinar

0901212000 | Cafétostado, molido, sin descafeinar

0901220000 | Café tostado descafeinado

0901900000 | Los demas, sucedaneos del café que contengan café en cualquier proporcién

DEscRIPCION del ProbucTO

Las caracteristicas principales del café estdn en el grano mismo que se encuentra dentro del fruto de la planta,
denominado cereza. El café se obtiene del arbol del cafeto, requieren de una temperatura elevada entre (20° a 25°
C) y una humedad atmosférica importante. Es una planta que requiere de sombra, proteccién del viento y de las

temperaturas bajas.

Variedades del Café

Los distintos cafés del mundo se clasifican por su calidad
y la primera manera de diferenciarlos es por la especie
vegetal al que pertenecen: Arabica (Coffea ardbica)
considerado como de mejor calidad y menor contenido
en cafeina; Robusta (Coffea canéphora) sefialada como
de menor calidad, pero con mas contenido en cafeina
y sabor; finalmente Libérica y Excelsa (Coffea libérica y
Coffea excelsa) considerados ambos como de baja calidad.

Aradbica

El café Ardbica es un arbusto grande con hojas ovaladas
verde oscuro. Es genéticamente diferente de otras
especies de café. El fruto es ovalado y tarda en madurar
de 7 a9 meses. El café Ardbica es a menudo susceptible a
plagas y enfermedades. El café Arabica se cultiva en toda
Latinoamérica, en Africa Central y Oriental, en la India y
un poco en Indonesia.

Robusta

Es un arbol que puede crecer hasta alcanzar 10 metros
de altura y tiene una raiz poco profunda. El fruto es
redondeado y tarda hasta 11 meses en madurar; la
a es de forma alargada y mas pequefia que la del
abica. El café Robusta se cultiva en Africa Central y

Occidental, en todo el Sudeste de Asia y un poco en Brasil.
Libérica

Es un arbol fuerte y de gran tamafio, de hasta 18 metros
de altura, de hojas grandes y duro. El fruto y la semilla
(grano) son también grandes. El café Libérica se cultiva en
Malasia y en Africa Occidental.

Excelsa

Es un arbol con hojas grandes, de 6-20 metros de altura,
con la corteza de tono gris y rayada longitudinalmente. Las
hojas varian en tamafo, pero son mas o menos ovaladas,
con la punta angosta. Las vainas son de 18-28 cm de largo,
de 9-12 cm de ancho; las flores son pequefias, de color
blanco o rosado.

Una de las mayores ventajas del café Excelsa es que
crece muy bien en dreas secas y es muy resistente a
enfermedades. En el comercio se encuentra muy poco
café excelsa verdadero, debido a que los arboles cuando
estan completamente desarrollados son demasiado altos
para poder recolectar la fruta con facilidad. En vez de ello,
los, frutos secos se recogen, a medida que caen. Este café
es de baja calidad.

Cafés americanos: Son aquellos que se producen principalmente en el Caribe y en Brasil. Entre ellos tenemos algu-
nos tan reconocidos como:

Café colombiano: Es una variedad de café con un aroma muy fuerte y un toque amargo. Se considera uno
de los cafés mejores del mundo. Las principales regiones productoras de este pais son Medellin, Manizales y
Armenia.

Café del Brasil: Se cultiva en zonas llanas, por lo que su calidad se considera inferior a los cultivados en altura.
Presenta un sabor suave y dulce. Entre todos ellos destaca el café de Santos. Otros cafés reconocidos son
Do Ponto, Pilao, Melitta y Caboclo. Brasil es el mayor productor del mundo de café. Las principales zonas
productoras son Santos y Rios.

Café de Costa Rica: Este café es muy famoso en Europa. Tiene una textura seca y un sabor afrutado. Es uno de
los cafés que mas se utiliza en los desayunos. Dentro de las variedades es el Tarazu, el Rey, el Britt y el Volio.
Las principales zonas productoras son Tarazu y tres Rios.

Café de Guatemala: El café guatemalteco es muy reconocida por su sabor, entre los principales cafés tenemos:
el Coban, el Huehuetenango, el San Marcos o el Antigua. Las principales zonas productoras son: Antigua, San
Marcos, Coban, Atitlan y Huehuetenango.

Café de Jamaica: El café jamaicano es amargo, excepto el mundialmente reconocido Montafia Azul, que es el
café mas caro del mundo. Su sabor es dulce, suave y aromatico.

Café de Nicaragua: Se produce principalmente en las zonas de Matagalpa y Jinotega. Es un café producido a
unos 1.500 metros sobre el nivel del mar. Se trata de un café con sabor achocolatado.

Café del Peru: Se produce principalmente en las regiones de Ayacucho, Cuzco, Chenchamayo y Urubamba.
Tiene un sabor dulce y un aroma suave.

Café de México: Se produce principalmente en las regiones de Coatepec, Tapachula, Oaxaca y Chiapas.
Presenta un aroma delicado con una ligera acidez.

Cafés Arabes: Entre todos ellos destaca el café moka. Tiene un sabor a fruta. Es un café de alta calidad, caro y muy
apreciado. Se produce solamente en el Yemen.

Cafés africanos: Son cafés que se producen en la parte oriental y tropical de Africa. Entre todos ellos destacan los
siguientes:

Café de Tanzania: Se producen en las estribaciones de los montes de Meru y Kilimanjaro. Son cafés con
mucho aroma y bastante acidez.

Café de Kenia: Se dan en las zonas que estan muy cerca del monte Kenia, al igual que los de Tanzania son muy
aromaticos y acidos.

Café de Etiopia: Se producen en las regiones de Harar y Yirgacheffe. Dan lugar a un tipo de café afrutado con
un aroma vinoso y una acidez menor que los dos anteriores.

Cafés de Asia: Dentro de Asia los cafés mas reconocidos son:

Café de la India: Sus principales zonas productoras son Malabar, Karnatak, Kerla y Taminaldu. Son variedades
de café muy poco acidas que se utilizan principalmente para mezclas.

Café de Java: Se produce en esta isla y es muy parecido al jamaicano.

Café de Sumatra: En la region de Lintong, al norte de Sumatra se produce un café mundialmente conocido
por su acidez y conocido bajo los nombres comerciales de Lintong o Mandheling.

Café de Célebes: Crece en las montafias de Toraja en la isla de Célebes dentro del archipiélago de Malay, en
Indonesia. Es famoso por su fuerte sabor y su elevada acidez.

Café de Hawdi: La region de Kona en la isla de Hawai, en la Polinesia, produce café con un aroma complejo e intenso

y bastante acido.




Uso y PRepPARACIONES del CAFE

Usos curativos del café

Café como planta medicinal
El café es una planta medicinal muy rica en cafeina, sobre todo sus semillas se encuentran otros componentes como
el acido clorogénico (entre 70 y 350 miligramos por taza), es un potente antioxidante, para la digestion y el sistema
nervioso. De esta manera la infusion de café se usa para mantenerse despierto.

Café, estimulante digestivo

Las infusiones de café son digestivas, resultan adecuadas para favorecer la digestién de los alimentos ya que, como
muchas plantas de sabor amargo, tiene propiedades digestivas al estimular el estémago y el higado e incrementar la
secrecion de los jugos digestivos vy biliares.

Un uso demasiado elevado o frecuente de esta bebida puede producir el efecto contrario, originando acidez gastrica,
dolor de estémago, irritacion intestinal, diarrea o estrefiimiento, etc.

Café para la migrana
La infusién de café es adecuada para el tratamiento del dolor de cabeza. En medicina, se utiliza la cafeina en la
elaboracién de medicamentos para el dolor de cabeza, muscular, artritis, etc.

Café para el rendimiento deportivo
El café puede aumentar el rendimiento de los deportistas debido a que estimula la liberacién de hormonas que nos
hacen estar activos.

Café para perder peso
El café tiene muchos componentes con propiedades diuréticas (principalmente la cafeina). Se utiliza como un remedio
habitual para combatir la obesidad, que estimula la quema de grasas.

éCafé para la enfermedad de Parkinson?
Las personas que presentan niveles elevados de cafeina en la sangre son menos propensas a padecer la enfermedad
de Parkinson.

Café para bajar la fiebre
La infusion de hojas de café es un remedio tradicional para reducir la fiebre.

éCudnto café es recomendable consumir como mdximo?

En todo caso, se recomienda que la ingestion diaria de cafeina no deberia superar los 250 y 300 mg diarios,
independientemente de la fuente de donde proceda. La lista siguiente muestra el contenido en cafeina de algunos
preparados con café:

Contenido en cafeina de algunas bebidas con café
Café expreés 110-150 mg
Café saludable instantédneo 40-108 mg
Café largo o americano 70-90 mg

Tipos de café segun su preparacién

Segun la forma de preparar el café tenemos los siguientes tipos:

Café expreso: Se lo realiza a presion mediante una cafetera exprés, a diferencia del café producido por la cafetera a
gotero por la elevada temperatura y presion a la que se obtiene la infusidn. A veces el café expreso se mezcla con la
leche para dar diferentes sabores:

Café con leche: Es una combinacidn de leche con café expreso.

Café Cortado: Es un café al que se le afiade espuma de leche. También puede ser un vaso de café expreso al que se le
afiaden unas gotas de leche para “cortar” el sabor del café.

Café Capuchino: Esta realizado con la combinacion a partes iguales de café expreso, leche y espuma de leche. Sobre la
espuma de leche que queda en la parte superior de la preparacién se vierten trocitos de chocolate.

Café Bombon: Se prepara en un vaso pequefio con dos terceras partes de café y leche condensada.

Café Vienés: Es la combinacion de café expreso con leche batida adornada con trocitos de chocolate. A diferencia del
capuchino la proporcién de café suele ser mayor que la leche.

Café moca o moka: Es la combinacidn a partes iguales de café expreso, leche y chocolate.

e puchero: Es el café tradicional, se lo realiza manualmente sin ayuda de ninguna maquina, solamente con un
nte casero.

Consumo del CAFE

udio sugiere que tres cafés al dia reducen la Finlandia, el principal consumidor de café

mortalidad prematura entre un 8%y un 18% . , L i
Los ciudadanos de los paises ndrdicos son los que mas

El consumo de unas tres tazas de café al dia puede tener Consumen café por cabeza en Europa. En este sentido, los
efectos beneficiosos para la salud ya que se asocia con un  finlandeses, con 10,35 kg per capita al afio se encuentran
menor riesgo de muerte, por cualquier causa, en especial @ 1a cabeza de la lista, seguidos de los residentes en los
por enfermedades cardiacas y del sistema digestivo. Paises Bajos, con 9,58 kg por persona, y los suecos, con
Reduce la mortalidad prematura un 18% en hombresy un 9,40 kg. Los espafioles solo consumen 4,25 kg, los que
8% en mujeres, el café, en todo el mundo se consumen a MeNOs consumen esta bebida caliente son los ciudadanos
diario unos 2.250 millones de tazas, seguin la Organizacion ~'umanos, con 2,51 kg.

Mundial de la Salud (OMS) 2016.

Paises en los que se bebe mas café

Consumo de café por persona en Europa y América del Norte en 2016
Kg per capita (por persona en promedio)

Finlzandia 104
Faises Baios 96
Suscia 94
Dinamasca 82
Noruegms 7.8
Australia 7.3
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Fuente: Statista Consumer Market Outlock 2016

Consumo anual de tazas de café por persona, 2016

Fnkndia 1252

Suiz 111
Paises Bajos
Alemania
Noruega
Dinamarca
Begica

Brasil

Tinez
Eslovenia
Estados Unidos
Koreadel Sur

Japon

Fuente: Statista Consumer Market Outlock 2016, Euromonitor y Wall
Street Journal

Los primeros tres puestos los ocupan Finlandia, Suiza y Paises Bajos, donde se consume en promedio 1.252, 1.211 y
1.145 tazas de café al afio, respectivamente. Lo equivalente a 3,5 tazas al dia, 3,3 y 3,1, en su orden.




PRrobuccioN NACIONAL

- ,'____
Las principales zonas cafetaleras de Bolivia se encuentran en las provincias de Caranavi, Nor y Sud Yung
departamento de La Paz, la especie que se produce es la Arabica, el cual concentra el 96% de la produccion de ca
nivel nacional, seguido por Santa Cruz con un 3% y Cochabamba con un 1%.

S

En la actualidad la produccién del café en Bolivia estd distribuida en los siguientes departamentos:

Principales zonas productoras de Café

Prov. Caranavi: Caranavi
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Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Provincia de Caranavi: Esta provincia es eminentemente productora de café, ya que concentra el 85% de la
produccidn nacional, en el cual se distinguen tres zonas definidas por su altitud (alta, media y baja).

Provincia Nor Yungas: Teniendo dos municipios, Coroico y Coripata, en ambos el cultivo de coca es la actividad
econdmica mas importante siendo el café un producto secundario.

Provincia Sud Yungas: Los municipios cafetaleros de esta provincia son Chulumani, Irupana; La Asunta y el
Municipio de Palos Blancos, presentandose las tres zonas altitudinales.

Produccion de café segtin departamentos
(Campaiia agricola 2012-2016, en Toneladas métricas)

Part. % Var. %
Departamento 2012 2013 2014 2015 2016 2016 2016/2015
CHUQUISACA 4 4 4 4 4 0,0% -2,8%
LA PAZ 19.249 19.066 19.663 20,071 20.525 95,8% 2,3%
COCHABAMBA 146 166 158 172 176 0,8% 2,4%
TARLA 9 9 9 10 10 0,0% 4,0%
SANTA CRUZ 538 546 558 571 584 2,7% 2,3%
BENI 79 a2 26 108 110 0,5% 1,5%
PANDO 16 17 17 18 18 0,1% 0,0%
TOTAL 20.041 19.890 20.4%6 20.954 21.427 100,0% 2,3%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Produccion de Café
Gestion 2012-2016 (Expresado en toneladas)
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Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Enfermedades en el cultivo de café

La presencia de enfermedades y plagas se constituye en un problema muy serio en zonas cafetaleras, no solo
por disminuir la produccién drasticamente, sino también porque la calidad del producto es afectada, por
enfermedades como la roya y el ojo de gallo y plagas como la broca de café. Las enfermedades con mayor
incidencia y con mayor severidad son las siguientes:

- La Roya del Cafeto (Hemileia vastatrix)

es la enfermedad mas importante en cafetales. Esta es causada por el hongo Hemileia vastatrix el
cual infecta las hojas del cafeto. La infeccion por este hongo ocasiona la caida prematura de las hojas.
En general todas las especies cultivadas de café son atacadas en mayor o menor grado por la roya.
Algunas variedades de café son mds susceptibles al hongo Hemileia vastatrix.

- Ojo de Gallo (Mycena citricolor)

Ocasionada por Mycenaci tricolor, esta enfermedad se produce por el exceso de sombra, y donde
hay alta humedad relativa (Cerca de arroyos y quebradas). El ojo de gallo ataca hojas y frutos en
todos sus estados de desarrollo y se observa como una mancha redonda hundida y de diferente
tamano, tomando un color amarillento, volviéndose pardo al final.

- Broca de café

Es una plaga nativa de Africa, aunque muy difundida en casi la totalidad de las zonas productoras
de café del mundo. Se trata de un pequefio insecto de color negro, parecido al gorgojo del frijol,
gue se alimenta y reproduce exclusivamente en los granos de café. El ataque se produce durante
los 40-50 dias después de la floracion del cafeto. Las larvas se desarrollan dentro del fruto y, junto
a los adultos, se comen el grano. Las consecuencias son la caida de los frutos, la disminucién del
rendimiento de los cafetos.




Fases de Cultivo o Procesos del Café

COSECHA

ACOPIO

Después de cosecha, se mide
la cantidad de cosecha para
pagar cosechadora.

Acopio de café guinda a la
planta. Taxi debe estar limpio

Canal correteo selecciona tres clases Primera (izq) Segunda (centro) y
Tercera (Der)

SELECCION DEL CAFE

Seleccion de café guinda
después de la cosecha.

DESPULPADORA
METALICA

Esta maquina se usa para el proceso
secado, conocido también como café
sin lavar o café natural.

FERMENTACION

LAVADO EN BATEA

Fermentacién de café, en
saquillo

Lavado de café, en batea de
madera

LAVADO EN CANAL

SECADO EN CACHI

SECADO EN TARIMA

TRILLADOR Y FLOTADOR

Lavado de café en canal de
correteo familiar

Secado de café en cachi con
diferente clase

Secado de café en tarima

Este proceso consiste en separar
del grano o cascara de café.

SELECCION DEL CAFE

fectos

Este proceso permite de eliminar todos los granos del café que

PRODUCTO DE EXPORTACION

Café de oro verde exportable esperando al despacho

1.145 tazas de café al afio, respectivamente. Lo equivalente a 3,5 tazas al dia, 3,3 y 3,1, en su orden.

Paises productores de café, arabica y robusta

r Variedad Robusta

m Variedades arabica
y robusta

Variedad Arabica

Fuente: FAOSTAT, 2016

Principales productores de café del mundo en el afio 2016
Millones de toneladas
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Fuente: FAOSTAT, 2016

Tipos de café y paises que lo producen

Robusta | Brasil, Ecuador y Trinidad Tobago

Brasil, Paraguay Ecuador, Colombia, Bolivia, Costa Rica, Cuba, El
Ameérica Arabica Salvador, Hawai, Puerto Rico, Guatemala, Haiti, Nicaragua,
Jamaica, México, Honduras, Panama, Pert, Repuiblica Dominicana
y Venezuela.

Robusta | Filipinas, India, Laos, Malasia, Sri Lanka, Tailandia, Vietnam.

Ardbica | Indonesia, Papla New Guinea.

Asia

Angola, Benin, Camertin, Congo, Costa de Marfil, Ghana, Guinea,
Gabon, Liberia, Madagascar, Nigeria, Sierra Leon, Togo y Uganda.
Etiopia, Kenia, Tanzania, Burundi, Camerun, Congo, Madagascar,
Malawi, Nigeria, Ruanda Zambia.

Africa Robusta

Ardbica

Fuente: FAOSTAT, 2016

primeros tres puestos los ocupan Finlandia, Suiza y Paises Bajos, donde se consume en promedio 1.252, 1.211 y




EXPORTACIONES BOLIVIANAS

Exportaciones totales

En el periodo 2006-2016, las exportaciones de Café
acumularon 172 millones de ddlares, por la venta de
44.227 toneladas. Las ventas de este grupo de productos
decrecieron notablemente tanto en valor como en
volumen, 46% y 76% respectivamente.

Al mes de agosto de 2017, las ventas externas de café
registraron un decrecimiento en el volumen 24%, por su
parte el valor exportado alcanzé una caida de 27% en
relacion al mismo periodo de la gestidn pasada.

Exportaciones Bolivianas de Café

GESTION Valor MM5  Peso bruto TM  Var. % MMS  Var. %

2006 14,2 5.701

2007 14,4 5.298 1,5% 7,1%
2008 15,0 4,446 4,3% -16,1%
2009 17,0 5.195 13,0% 16,8%
2010 16,0 4.625 -5,8% -11,0%
2011 26,3 4.603 64,1% 0,5%
2012 18,7 3.923 -28,8% -14,8%
2013 15,6 3.655 -16,7% -6,8%
2014 16,6 3.601 6,5% -1,5%
2015 10,2 1.838 -38,6% -48,9%
2016 7.7 1.342 -24,2% -27,0%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Exportaciones Bolivianas de Café
Gestion 2006-2016 y Periodo Ene-Ago 2006-2017
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Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Exportaciones Bolivianas de Café
Gestion 2006-2016 y Periodo Ene-Ago 2006-2017
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Exportaciones por producto

Dentro de las exportaciones de café, se exporto un solo
producto en mayores cantidades en el periodo 2006-2016,
comprendida en la subpartida: “0901119000 - Los demas
cafés sin tostar sin descafeinar” y su tasa de participacion
en las ventas acumuladas es del 98,2%.

Tipo de Café exportados por Bolivia
Tasa de participacion en las ventas acumuladas

2006-2016

Los demas,sucedaneos  Cafe sintostar sin
del cafe quecontengan descafeinar parasismbra
cafe en cuslquier
proporcion
0,24%

(Cafe tostado, molido,sin
descafeinar
0,12%

(Cafe tostado en
Erana,sin descafeinar.
1,30%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Producto

Exportaciones de Café en Bolivia

Gestion 2014-2016
En millones de $us

Promedio anual 2016- 2017- Var. %

2014 2015
2014-2016 Ago Ago 2017/2016

Los demds cafés sin tostar sin descafeinar 16,6 10,2 7,7 11,5 3,9 3,9 -1,0%
Los demds, sut?edéneos dt_el café que - 00| 00| o0 0.0 0.0 0.0 14506,1%
contengan café en cualquier proporcién

Café tostado, molido, sin descafeinar 00| o0 0,0 0,0 0,0 0,0 -15,9%
Café tostado en grano, sin descafeinar o0 o0 0,0 0,0 0,0 0,0 -54,9%
Café sin tostar sin descafeinar para siembra 0,0 0,0

Total general 16,6 | 10,2 7.7 11,5 3,9 3,9 -0,9%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Precio Promedio FOB

Los altos precios del grano en el mercado nacional han
ayudado a la reduccién del volumen exportado, por ser un
café de alta calidad, pureza y de buen aroma, en la gestion
2016 el grano se cotizo a 5.756 Sus/TM, 4% mas que en la
anterior gestién 2015. Desde el 2013 el precio se cotizo en
4.265 Sus/TM, hasta el 2016 el precio promedio FOB, subi6
a5.756 Sus/TM, los cual representa un 35% de incremento,
es decir 1.491 Sus mas.

Precio promedio FOB del Café
Sus/TM

2.000

1000

2006 2007 006 00 2010 2011 2012 0 04 2015 2016

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

PRrINCIPALES DESTINOS de las EXPORTACIONES BoLIVIANAS

El café boliviano es un producto muy apetecido
y cuenta con alta demanda en el mercado
internacional, el café boliviano se caracteriza por
no utilizar agentes quimicos en sus procesos de
produccidn y por estar en su gran mayoria, bajo
sombra. Esto, junto a las bondades de la tierra
en la que se producen y la climatologia del pais,
ofrece unos cafés de buen aroma y sabor puro.

El café boliviano tiene mayor demanda en los
mercados de Estados Unidos, Alemania, Bélgica,
FranciayHolanda. Enlos tltimos 10 aifos se exportd
café a 35 paises, siendo los principales EEUU con
un valor de mas de 46 millones de ddlares, seguido
de Alemania con 30 millones de ddlares, Bélgica
con 28 millones de ddlares, Francia 16 millones de
ddlares y Holanda con 8 millones de ddlares.

Principales destinos de las exportaciones de Café
Tasa de participacion en las ventas acumuladas

2006-2016

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.




Durante la gestidon 2016 las exportaciones de café han tenido como principal mercado de destino a Estados U

nidos az es el Unico departamento que tiene mayor valor y volumen de exportado de café. Desde el 2006 hasta 2016, tres
gue tiene una participaciéon del 37% del total de las ventas, Francia es el segundo destino de las exportaciones de este

Departamentos de Bolivia exportaron café: La Paz exporto 171 millones de délares por las ventas y 44.161 toneladas,

producto, pues compro el 14% del total de las exportaciones y por tltimo Alemania tiene una participacion del 13% del Santa Cruz (195 mil dolares y 5 toneladas), y Cochabamba (15 mil délares y 61 toneladas).
total de las ventas. Los tres principales paises de destino (Estados Unidos, Francia y Alemania) se exportaron el 63% de
las ventas totales. Valor exportado Volumen exportado
Exportaciones Bolivianas de Café, Seguin departamento Exportaciones Bolivianas de Café, Seguin departamento
Principales paises de destino de las exportaciones de Café am En millones de $us oo En Peso bruto en TM
En millones de Sus y peso bruto en TM
Part.% 2016 2016-Ago 2017-Age  Var. % 2017/2016 Be stms
Pais de destino ° ) : a0 Valor Peso Valor Peso Valor Peso Valor
ruto MMS bruto . bruto MMS bruto MMS
™ ™ ™ ™ 2000
Estados Unidos 5587 3,2 4936 2,8 36,8% | 36,8% 2534 1,4 116,8 Q,7 -53.9%| -506% o
Francia 7172 | 10 2179 11| 162%| 139%| 1784| 08 1928| 1.0 81%| 202%
Alemania 7307 1,1 1738 10] 13.0%| 12.7% 585| 03 302 o02] -330%| -241%
Belgica 2501] 1,0 1327 05 oo%| 68%| 1327| 05 177] 01| -867%| -B3.0% 1500 i 1 C
lapdn 87,2 1,0 40,3 0.4 3,0% 5.7% 11,8 0,1 57.1 a7 381,7% | 633.7% 1 i
MuevaZelandia 352 02 704 04 52%| 51% 352 02 177] 01| -499%| -4572%
Canadé 952 | 07 387| 03 29%| 37% 387| 03 361| 03 -6,6%| -54% o
Paises Bajos 158] 02 34%| 2.1% 260 01 354 01| 360%| 551% e .
Chile 299 0,1 27,1 a1 2,0% 1,5% 190 0,1 17,6 0,1 -7, 1% 4.9% ]
Moruega 53| 00 66| 00 05%| 06% 66| 00 i
Sub total 1.510,5| 83| 1.2468| 69| 929%| 889%| 7e0,2]| 39 5304| 33| -30,2%| -13,5% 500 100 !
Los demas paises 3279 1,9 95,2 0,9 7,1% | 11,1% 2,6 0,0 56,2 0,5 | 2047 ,5% | 2402,7% i
Total 1.838,4 | 10,2 | 1.342,0| 7,7| 100,0%|1000%| 7628| 39 5866 | 39| -231%| -0.9% !
Fuente: INE/Elaboracién VCIE-SIEXCO 000 »
2005 2007 008 008 200 2011 2012 2013 014 2015 2017-g0| 2006 2007 2008 2009 2010 201 202 203 204 2015 2016 [2005-Ago|2007-Ag o
i m: 1410 1433 1503 16598 | 1600 | 2826 | 1&71 1558 | 1659 1018 112 389 336 LIFY-— 56656 | 52710 | 44450 | 5.1939 | 45233 | 46033 | 39233 | 36543 | 36001 | 18372 | 13420 | 7R3 | 5366
B Cochabamba | 000 000 000 000 001 0.0 0.00 000 0oL 000 0.0 Bilochabamba | 01 06 05 08 17 0z o1 []+] 12 00 00
Sl | 011 | 008 0fo Snalu | 350 [ 259 0z
Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO. Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Principales paises de destino de las exportaciones de Café, segiin producto
En millones de Sus y peso bruto en TM

ComMERcIO INTERNACIONAL del CAFE

2015 2016 Part. % 2016 2016-Azo 2017-Ag0 Var. % 2017/2016
Pais de destino Peso Valor Peso Valor Peso Valor Peso Valor Peso Valor Peso Valor
bruto TM MMS  bruto TM  MMS  bruto TM MMS  bruto TM MMS bruto TM  MMS  bruto TM MMS ImgortaCiones Mundiales
Los demds cafés sin tastar sin descafeinar 18331 | 102 | 13393| 7.7 100,0% | 100,0% 7626 | 3.9 5857 | 3.9 23.2% -1,0% . . . , . , .
T cesa | 32 2535] 28 36.8% | 369% 7534 14 Ties | 07 Sa0%|  507% Las importaciones mundiales de café, muestran una 29.909 millones ddlares en 2016 aproximadamente, lo
Francia 2172 | 1.0 2179 | 11 16,3% | 14,05 1784 | 08 1929 | 10 B1%| 202% tendenciadecrecienteanivel mundialapartirdelafio2014. que representa un decrecimiento promedio anual del
Bélgica 750,1 | 1,0 1327 05 9,9% | 65% 132,7| 05 17,7 | 01 56,7% | B3,0% . . .
FT— 2203 | 11 738] 10 0% | 12.7% t55| 02 32| 02 0% | 200% En efecto, en el grafico se muestran que las importaciones 10%.
Cenzds 62| 07 87| 02 23% | 37% 87| 03 €1l 02 £6% ] 54% pasaron de 31.050 millones de ddlares en el afio 2014 a
Nueva Zelandiz 352 02 704| 04 53%| 51% 52| 02 177 01 49,9% | a52%
Losdemaés paises 446,0 3,0 212,4 1,6 15,9% | 20,9% 659| 03 165,5 1,4 151,2% 334,5% Evolucion de las importaciones Mundiales de Café
e o 25| 0.0 25| 0.0 100,0% | 100,0% 00| 0,0 08| 00| 3431.3%| 14506,1% Gestion 2012-2016
ml_'menga_ncafe en cualquier proporcion 24000000 - En miles de Sus -
Reina Unida 04| 00 15 0o 76,4% | 72,8% 00 00
Australia 04| 00 05| 00 19,5% | 23.6%
Los demis paises 16| 00 01| 00 1% | 3,7% 00| 00 08| 00| 3379,1% | 12950,0% 20000 |
Café tostado, molido, sin descafeinar 12| o0 01| 00| 100,0% | 100,0% 01| o0 01| 00 15,6% | 159% -
Argentinz 04| o0 01| oo 77,0% | 75,0% 01| oo 01| oo 9,7% 12,75 —
Jzpén 00| 00 00| 00 15,0% | 16,4% 00| 00
Losdemas paises 14 0,0 0,0 0,0 0,1 a,1 0,0 0,0
Café tostado en grano, sin descafeinar 1,1 0,0 0,1 0,0 100,0% | 100,0% 01| 0.0 00| 00 _55,1% 54,9% Slig L oo
Argentina 1] 00 00| o0 56,9% | 51,9% 00| oo 00| o0 21,08 | 131w
Jzpén 00| 00 00| 00 38,8% | 43,1% 00| 00 o
Colombiz 00| oo 44% | 49% 00| oo
Chile 03] 00 50%
Estadas Unidos 00| 00 20000004
Total general 18384 | 102 | 13420] 7.7 7628 3.9 5866 | 3.9 23,1% 0.9%
Fuente: INE/Elaboracién VCIE-SIEXCO F2.000000 o
27.000000
0000 = 208 014 2015 ws ] 2
‘-MiiﬁdeUSD 33.181088 28.845297 31.050.4685 30.765.468
| == Credimientn 131 768 03%

Fuente: INE. / Elaborado por VCIE-SIEXCO.




Principales mercados importadores en el mundo

Estados Unidos es el mayor importador de café del mundo con 19%. Le siguen Alemania con 11%, _
con 6%, Japon con 5% y Canada con 4%, estos 6 paises acumulan el 53% de las compras mundiales del

Principales paises importadores de Café
Gestion 2012-2016, En miles de Sus

Producto: 0901 Café, incluye tostado o descafeinado; cascara y cascarilla de
s s s s . .z Reina Unida
café; sucedaneos de café que contengan café en cualquier proporcion A

Principales paises importadores de Café
Tasa de participacion sobre el valor importado, 2016

Part. % Var.

Paises 2013 2014 2015

2016 2016/2015
Estados Unidos 6.750.992 | 5.460.626| 6.013.015 6.034.025| 5.746.635| 19,2% -4,8%
Alemania 4.627.332| 3.630.121| 4.017.856 3.407.083| 3.370.562| 11,3% -1,1%
Francia 2.344.808 | 2.581.424| 2.655.147 2.390.500 2.356.562 7,9% -1,4%
Italia 1.899.100 1.645.076 | 1.707.942 | 1.778.548| 1.674.487 5,6% -5,9%
Japén 1.698.682 | 1.586.001 | 1.442.251| 1.581.142| 1.415.349 4,7% -10,5%
Canadd 1.411.631 1.180.628 | 1.304.801 [ 1.238.374| 1.182.073 4,0% -3,7%
Reino Unido 846.496 692.169 833.172 940.281 1.009.282 3,4% 7.3%
Bélgica 1.390.076| 1.156.361 | 1.048.748 | 1.084.101 1.003.570 3,4% -7.4%
Espafia 944.110 808.623 | 1.051.326 | 1.010.513 986.779 3,3% -2,3%
Paises Bajos 785.375 568.966 | 1.017.386 956.551 915.688 31% -3,9%
Resto 10.482.486 | 9.531.302 | 9.958.821 | 10.344.350| 10.233.823 | 34,2% -1,1%
Mundo 33.181.088 | 28.845.297 | 31.050.465| 30.765.468 | 29.908.810 | 100,0% -2,8%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Lista de los paises importadores para el producto seleccionado en 2016

Producto: 0901 Café, incluye tostado o descafeinado; cascara y cascarilla de café; sucedaneos de café que contengan café en cualquier proporcion
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Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

PRINCIPALES ComPETIDORES MUNDIALES

Exportadores Mundiales

Se puede observar en el grafico que las exportaciones de la gestiéon 2014 registro 31.879 millones de ddlares a 30.791
millones de ddlares en la gestion 2016, lo que representa un decrecimiento del 7%.

Evolucion de las exportaciones Mundiales de Café

Gestion 2012-2016
En miles de Sus

34.000.000 - 150%
33.000.000
L 100%
32.000.000
L5 0%
31.000.000
30.000.000 r 00
29.000.000 | oo
28.000.000
L -10,0%
27.000.000
L 15,0%
26.000.000
25.000.000 L -20,0%
2012 2013 2014 2015 2016
mm Milesde USD| 33017347 | 28218840 | 31879442 | 30437939 | 3079094
- Crecmiento “148% 13,0% 45% 1%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

Principales paises exportadores de Café
Gestion 2012-2016, En miles de Sus

Producto: 0901 Café, incluye tostado o descafeinado; cascara y cascarilla de
café; sucedaneos de café que contengan café en cualquier proporcion

Part. % Var.%

Paises 2012 2013 2014 2015 2016 2016 2016/2015
Brasil 5.740.321 4.598.100 6.052.719 | 5.565.582 | 4.855.884 15,8% -12,8%
Viet Nam 3.545.275 2.551.422 | 3.311.39% 2.415.423 | 3.344.890 10,5% 38,5%
Colombia 1.956.066 | 1.922.532| 2.516.69%4 2.576.546 | 2.462.526 8,0% -4,4%
Alemania 2.588.615 2.375.280 2.487.576 2.255.439 | 2.318.830 7,5% 2,8%
Suiza 1.803.872 2.195.113 | 2.211.248 2.032.040 2.058.562 6,7% 1,3%
Italia 1.319.033 | 1.410.872| 1.503.156| 1.398.354 | 1.536.025 5,0% 9,8%
Indonesia 1.249.519 | 1.174.044 | 1.035.609 | 1.197.735| 1.008.549 3,3% -15,8%
Bélgica 1.208.000 726.615 995.205 | 1.076.940 988.080 3,2% -8,3%
Estados Unidos 1.072.051 943.660 958.674 949.392 931.193 3,0% -2,0%
Honduras 1.406.643 835.673 783.268 932.274 859.082 2,8% -7,9%
Resto 11.227.952 | 9.485.429 | 10.019.897 | 10.037.614 | 10.427.325 33,9% 3,9%
Mundo 33.117.347 | 28.218.840 | 31.879.442 | 30.437.939 | 30.790.946 100,0% 1,2%

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

En los ultimos cinco aifos han exportado Café alrededor
de 201 paises. Bolivia ocupa el nimero 73 en el ranking de
paises exportadores del café.

Del cuadro anterior se puede concluir que los principales
competidores son: Brasil, Viet Nam, Colombia, Alemania,
Suiza, Italia e Indonesia, los cuales exportaron el 57%

Principales paises exportadores de Café
Tasa de participacion sobre el valor exportado, 2016

Fuente: TradeMap / Elaborado por VCIE-SIEXCO.

de las ventas mundiales de Café. Paises que son fuerte
competencia a largo plazo, por su gran aumento en sus
exportaciones entre 2012-2016, son: Colombia (25,9%),
Italia (16,5%) y Suiza (14,1%).




